
 SPECIALITEITEN € 
1. TIPAN MIEN ...................................................................................... 15.00 
(scampi’s, runderhaas, kipfilet vergezeld met speciaal op Tipan bereide noedels) 

2. SAN GU .............................................................................................. 22.00 
(een ambachtelijk gerecht van onze chef-kok: gepocheerde tongfilet met een 
sausje op basis van krab, garnaaltjes, champignons en een scheutje whisky,  
ook genoemd: SAM KWAK) 

3. KON PAO DAI ZI ............................................................................... 25.50 
(St.-Jacobsvruchten met Kon pao saus, pikante smaak) 

4. JIANG CHONG DA XIA ...................................................................... 29.90 
(gegrilde gamba’s met gember en jonge ui) 

5. NIU YOU DA XIA ............................................................................... 25.00 
(gamba’s in boter gebakken met ui en look) 

6. TIPAN HAI XIANG ............................................................................. 23.80 
(zeevruchten) 

7. TIPAN SAN RO ................................................................................... 19.20 
(kipfilet, runderhaas, varkensvlees) 

8. FAMILIESCHOTEL OP TIPAN-WIJZE ................................................ 23.50 
(runderhaas, kipfilet, varkensvlees, scampi’s, krab, inktvis) 

9. WU XIANG PAI GU ............................................................................ 16.50 
(krokante varkensribbetjes met een licht pikant smaakje) 

10. CHONG PAU TUO NIAO SZE ............................................................ 20.50 
(gewokte dungesneden struisvogelvlees met jonge ui) 

11. NAI YOU DAI ZI ................................................................................. 26.00 
(Sint-Jacobsvruchten met champignonroomsaus) 

12. WU XIANG YA .................................................................................... 21.50 
(krokante Pekingeend met een licht pikant smaakje) 

13. BA BAO YA ........................................................................................ 24.70 
(eendborst op een bedje van gebakken runderhaas, inktvis, varkensvlees, 
scampi’s en diverse groenten) 

14. AMANDELKIP OP CHINESE WIJZE .................................................. 18.50 
(krokant gebakken kipfilet met amandelen en apart zoetzure saus) 

15. YU XIAN JI PAI .................................................................................. 16.50 
(een klasse apart is deze schotel van kippenvlees, waarvan de buitenzijde lekker 
krokant en de binnenzijde heerlijk mals is, met pittig gekruid sausje) 
 
 SPECIAAL AANBEVOLEN  

voor 2 personen 
16. KIP op 3 wijzen ................................................................................. 35.80 

Kipfilet in currysaus 
Kipfilet met ananas en zoetzure saus 
Kipfilet met diverse groenten 

17. Geroosterde Pekingeend op 3 wijzen ............................................ 44.80 
Pekingeend met zoetzure saus 
Pekingeend met diverse groenten 
Pekingeend met currysaus 

 

 SOEPEN 
25. Wontonsoep  .................................................................................... 8.50 
26. Maissoep met krabvlees .................................................................. 5.50 
27. Zeevruchtensoep .............................................................................. 7.50 
28. Pekingsoep (met julienne van groenten en vlees, pikant en zuur) ................ 6.30 
29. Soep ‘China Garden’ ......................................................................... 6.10 
30. Haaienvinnensoep ............................................................................ 5.30 
31. Champignonsoep .............................................................................. 4.00 
32. Kippensoep ....................................................................................... 4.30 
33. Tomatensoep .................................................................................... 4.30 

 VOORGERECHTEN € 
34. Varkenssaté ...................................................................................... 9.80 
35. Kipsaté (4st.) ...................................................................................... 9.50 
36. Loempia ‘China Garden’ (4st.) ........................................................... 7.00 
37. Loempia met kip ............................................................................... 5.80 
38. Loempia met krab ............................................................................ 6.60 
39. Scampirolletjes (3st.) ......................................................................... 7.30 
40. Miniloempia’s (7st.) ........................................................................... 5.90 
41. Vietnamese loempia’s (3st.) ............................................................... 7.20 
42. Wu Yang (scampirol, Vietnamese loempia, miniloempia, inktvisring, 

vlindergarnaal) ....................................................................................................... 8.50 
43. Dim Sum (gestoomd met zeevruchten, vlees en groenten) .......................... 8.70 
44. Loempia ‘China Garden’ (4st.) ........................................................... 5.50 
45. Gepaneerde vis ................................................................................. 8.50 
46. Gebakken inktvisringen .................................................................... 6.30 

 

 SCAMPI’S 
47. Scampi’s met uien en look .............................................................. 18.50 
48. Scampi’s met Kon pao saus ............................................................19.00 
49. Scampi’s met Balisaus ..................................................................... 15.20 
50. Scampi’s met Yu xian saus .............................................................. 15.20 
51. Scampi’s met currysaus................................................................... 18.50 
52. Scampi’s met zoetzure saus ........................................................... 18.50 
53. Scampi’s met diverse groenten ...................................................... 18.50 
54. Scampi’s met Chinese champignons ..............................................18.80 
55. Scampi’s met rode peper en tuinkruiden....................................... 15.80 
56. Gepaneerde scampi’s met pikante saus ........................................ 19.50 
57. Sint-Jacobvruchten met champignonroomsaus ........................... 16.50 
58. Sint-Jacobsvruchten met diverse groeten .....................................18.00 

 

 INKTVIS 
59. Gebakken inktvis met zwarte bonensaus ...................................... 15.00 
60. Gebakken inktvis met Kon pao saus.............................................. 16.00 
61. Gebakken inktvis met ui en look ..................................................... 15.00 
62. Gebakken inktvis met Balisaus ....................................................... 15.00 

 

 KIKKERBILLETJES 
63. Kikkerbilletjes met ui en look .......................................................... 21.00 
64. Kikkerbilletjes met Yu xian saus .................................................... 16.00 
65. Kikkerbilletjes met Kon pao saus .................................................. 16.00 
66. Kikkerbilletjes met rode peper en tuinkruidensaus ...................... 21.00 

 

 RUNDERHAAS 
67. Runderhaas in Kon pao saus ........................................................... 16.50 
68. Runderhaas met zwarte bonensaus ............................................. 16.00 
69. Runderhaas met ui en look ............................................................ 16.00 
70. Runderhaas met diverse groenten ................................................ 16.00 
71. Runderhaas met groenten en chilipepers ..................................... 11.80 

 

 VARKENSVLEES 
72. Gebakken spareribs met ui en look ................................................ 16.50 
73. Gepaneerd varkensvlees met zoetzure saus ................................ 14.00 
74. Babi pangang (geroosterd mager varkensvlees met pikante saus) ............. 18.50 
75. Varkensvlees met Kon pao saus ..................................................... 15.00 
76. Cha Shao (geroosterd speenvarken in tranches met pikante saus) ................. 19.50 

 

  
 
 

 KIPPENVLEES € 
77. Kippenvlees met currysaus ................................................................ 13.50 
78. Kippenvlees met pikante saus ........................................................... 14.00 
79. Kippenvlees met Kon pao saus .......................................................... 14.00 
80. Kippenvlees met ananas en zoetzure saus ....................................... 13.80 
81. Kippenvlees met Balisaus .................................................................. 13.70 
82. Kippenvlees met diverse groenten ................................................... 13.50 
83. Kippenvlees met Chinese champignons ........................................... 14.00 
84. Kippenvlees met champignons ......................................................... 10.50 
85. Kippenvlees met ui en look ................................................................ 13.50 
86. Gepaneerd kippenvlees met zoetzure saus ...................................... 15.00 

86a.Gefrituurde kippenballetjes met zoetzure saus ............................... 15.00 

 

 EEND  
87. Gelakte Pekingeend met pannenkoek en hai xian saus .................. 22.00 
88. Geroosterde Pekingeend met Chinese champignons ...................... 21.50 
89. Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus ................................... 21.50 
90. Geroosterde Pekingeend met Balisaus ............................................. 21.00 
91. Geroosterde Pekingeend met currysaus .......................................... 21.00 
92. Geroosterde Pekingeend met Yu xian saus ...................................... 21.00 

 

 NASI GERECHTEN 
93. Nasi China Garden (kip, rund scampi’s & groenten)................................... 15.00 
94. Nasi Yeung Chow (garnaaltjes, geroosterde speenvarkenblokjes) .................. 14.50 
95. Nasi met runderhaas .......................................................................... 14.70 
96. Nasi met varkensvlees........................................................................ 14.00 
97. Nasi met kippenvlees ......................................................................... 14.00 
98. Nasi met saté ...................................................................................... 14.30 
99. Nasi met scampi’s ............................................................................... 19.50 

99a. Nasi rijst ............................................................................................... 7.00 
 

 BAMI GERECHTEN (noedels) 
100. Bami China Garden (kip, rund, scampi’s & groenten) ................................16.00 
101. Bami Yeung Chow (garnaaltjes, geroosterde speenvarken) ........................ 15.00 
102. Bami met runderhaas ......................................................................... 14.50 
103. Bami met varkensvlees ...................................................................... 14.00 
104. Bami met kippenvlees ........................................................................ 14.00 
105. Bami met saté ..................................................................................... 15.00 
106. Bami met scampi’s .............................................................................. 19.50 
106a.Bami noedels ...................................................................................... 8.50 
 

 MIHOEN GERECHTEN (rijstnoedels) 
107. Mihoen met runderhaas .................................................................... 16.50 
108. Mihoen Yeung Chow (garnaaltjes, geroosterde speenvarken) ...................16.90 
109. Mihoen met kippenvlees ................................................................... 16.50 
109a.Mihoen met scampi’s ....................................................................... 20.50 
110. Mihoen Singapore (curry, pikant) ......................................................... 17.00 
110a.Mihoen vegetarisch ........................................................................... 13.00 
 

 GROENTENGERECHTEN 
111. Tjap Tjoy China Garden (sojascheuten met kip, rund, scampi’s) ................. 15.50 
112. Sojascheuten met scampi’s ............................................................... 19.50 
113.   
114. Sojascheuten met kippenvlees .......................................................... 13.00 
115.  
116. Sojascheuten vegetarisch .................................................................. 12.50 
117. Foe Young Hai (Chinese omelet overdekt met zoetzure tomatensaus) .... 14.00 
 
 



SUPPLEMENTEN 
118. Atjar (zoetzure kool en wortels)  .......................................................... 3.30 
119. Currysaus ........................................................................................... 2.80 
120. Zoetzure saus .................................................................................... 2.80 
121. Pikante saus ...................................................................................... 2.80 
122. Kon pao saus ..................................................................................... 3.20 
123. Kroepoek ........................................................................................... 2.80 
In plaats van nasi rijst: BAMI OF FRIETJES  ............................................. 4.00 
In plaats van nasi rijst: MIHOEN .............................................................. 7.00 
 

DRANKEN 
Blikje drank (keuze tussen: Cola, Fanta of Ice Tea) .......................................... 2.50 
Fles Lycheewijn ....................................................................................... 17.50 
 

  
CHINA GARDEN RIJSTTAFEL 

A. Voor 2 personen........................................................................ 52.20 
China Garden soep en Scampirol & Vietnamese loempia 
Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus 
Gebraden scampi’s met ui en look 
Gebakken runderhaas met diverse groenten 
Gebakken rijst 

B. Voor 3 personen ....................................................................... 70.80 
China Garden soep en Scampirol & Vietnamese loempia 
Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus 
Gebraden scampi’s met ui en look 
Gebakken runderhaas met diverse groenten 
Struisvogelfilet bereid in lichte zoetzure saus 
Gebakken rijst 

C. Voor 4 personen ....................................................................... 89.50 
China Garden soep en Scampirol & Vietnamese loempia 
Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus 
Gebraden scampi’s met ui en look 
Gebakken runderhaas met diverse groenten 
Struisvogelfilet bereid in lichte zoetzure saus 
Gepaneerde vis met zoetzure saus 
Gebakken rijst 

D. Voor 5 personen ..................................................................... 108.00 
China Garden soep en Scampirol & Vietnamese loempia 
Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus 
Gebraden scampi’s met ui en look 
Gebakken runderhaas met diverse groenten 
Struisvogelfilet bereid in lichte zoetzure saus 
Gepaneerde vis met zoetzure saus 
Gepaneerde varkensblokjes met kleurrijke groenten en zoetzure saus 
Gebakken rijst 
E. Voor 6 personen ...................................................................... 136.60 
China Garden soep en Scampirol & Vietnamese loempia 
Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus 
Gebraden scampi’s met ui en look 
Gebakken runderhaas met diverse groenten 
Struisvogelfilet bereid in lichte zoetzure saus 
Gepaneerde vis met zoetzure saus 
Gepaneerde varkensblokjes met kleurrijke groenten en zoetzure saus 
Gebakken inktvis met paprika en sojabonen 
Gebakken rijst 

  

 CHINESE RIJSTTAFEL € 
F. Voor 2 personen................................................................................. 44.80 
Kroepoek 
Kippensoep met champignons 
Foe Young Hai 
Gepaneerde scampi’s met een krokant korstje in pikante saus 
Varkensvlees met groenten 
Babi Pangang 
Gebakken rijst 

G. Voor 3 personen ................................................................................ 60.20 
Kroepoek 
Kippensoep met champignons 
Foe Young Hai 
Gepaneerde scampi’s met een krokant korstje in pikante saus 
Varkensvlees met groenten 
Babi Pangang 
Gebakken kippenfilet met ui en look 
Gebakken rijst 

H. Voor 4 personen .................................................................................75.60 
Kroepoek 
Kippensoep met champignons 
Foe Young Hai 
Gepaneerde scampi’s met een krokant korstje in pikante saus 
Varkensvlees met groenten 
Babi Pangang 
Gebakken kippenfilet met ui en look 
Gepaneerde varkensblokjes met kleurrijke groenten en zoetzure saus 
Gebakken rijst 

I. Voor 5 personen .................................................................................. 91.00 
Kroepoek 
Kippensoep met champignons 
Foe Young Hai 
Gepaneerde scampi’s met een krokant korstje in pikante saus 
Varkensvlees met groenten 
Babi Pangang 
Gebakken kippenfilet met ui en look 
Gepaneerde varkenblokjes met kleurrijke groenten en zoetzure saus 
Gebakken runderhaas met currysaus 
Gebakken rijst 

J. Voor 6 personen ................................................................................ 107.50 
Kroepoek 
Kippensoep met champignons  
Foe Young Hai 
Gepaneerde scampi’s met een krokant korstje in pikante saus 
Varkensvlees met groenten 
Babi Pangang 
Gebakken kippenfilet met ui en look 
Gepaneerde varkensblokjes met kleurrijke groenten en zoetzure saus 
Gebakken runderhaas met currysaus 
Geroosterde Pekingeend met appelsiensaus 
Gebakken rijst 

 
 

KINDERSCHOTELS 

K. Frikandel met frietjes ......................................................................... 11.00 
L. Kipnuggets met frietjes ..................................................................... 11.00 
M. Fishsticks met frietjes ........................................................................ 12.00 
 

 
 

Sint-Denisplaats 17  8630 VEURNE 
Tel/Fax: 058 31 70 49 
GSM: 0492 86 54 82 

Website: www.chinagardenveurne.be 
 

Ons restaurant biedt u: 
een sfeervolle inrichting 

 

gastronomische zakenlunchen en diners 
 

uitgebreide Chinese specialiteiten 
 

dagschotels naar keuze 
 

voor bruiloftsfeesten, communies en recepties 
 

Buffet à volonté 
 

O P E N I N G S U R E N :  
 

Van dinsdag t.e.m. zondag: 
11u30 - 14u30 en 17u30 - 22u00 

 
GESLOTEN OP MAANDAG 
(behalve op feestdagen) 

 
Wij doen ook catering aan huis vanaf 20 personen, prijs bespreekbaar. 

Bij het afhalen hebben we voorkeur voor cash, maar er 
kan ook met de kaart betaald worden.  

Vanaf €20.00 GRATIS zak kroepoek 
Vanaf €45.00 GRATIS zak kroepoek + mini loempia’s 
Vanaf €150.00 GRATIS zak kroepoek + fles wijn 


